
Rezept
für

Vulva-Törtchen

Mürbeteig für den Boden: 
- 80g Zucker
- 160g Butter
- 250g Mehl
- 1 Prise Salz
- 1 Päckchen Vanillezucker
- ( für einen dunklen Boden Kakao nach belieben)

Alles �ink verkneten, 
Mürbeteig etwas ruhen lassen, 
dann dünn ausrollen,
in Schi�chenbackform bei 170° Umluft
(180° Ober/ Unterhitze) ca. 15 Minuten backen.



Creme zum verzieren:     
- 200g Schlagsahne mit 2-4TL Sahnesteif und/oder Sofortgelantine schlagen
- 200g Frischkäse unterrühren
- 2-3 EL Puderzucker dazu 

Für die rosa Creme zusätzlich:

- 2EL pürierte Erdbeeren und rote Lebensmittelfarbe nach belieben

Für die Schoko-Creme zusätzlich:

- Kakao nach belieben
- Tipp: falls die Masse zu trocken wird, etwas Milch dazu geben
- etwas geriebene Orangenschale und orangefarbene Lebensmittelfarbe dazu
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